
Les mises en bouche

Gougères gratinées, crème légère aux fines herbes, 
saumon croq’ sel et zeste de citron confit 

Briochains figue et foie gras
Blinis gambas rôtie à l’ail des ours, radis rouge et pomme Granny Smith 

Canapés magret de canard et tomate confite 
Bagnat , Tomate Roma parsemée au basilic, mimolette affinée et laitue iceberg

Mi- cuit de foie gras de canard entier, 
 chutney de mangue fraîche, fine gelée au Gewurztraminer 

et lingot moelleux au pain d’épices

Trio de poissons : 
Filet de lotte rôti, filet de sandre braisé et Saint-Jacques juste poêlée 

Sauce matelote et riz basmati aux petits légumes
ou

Filet de veau rosé à la crème de morilles
Mille-feuille de pommes de terre à la truffe

 et brochette de légumes grillées  

Délice du fromager
Maître fromager René Tourette

Entremet mandarine et spéculos 
Crunchy spéculoos, mousse mandarine, insert spéculoos,

 glaçage mandarine et décor brisures spéculoos

Comprenant le pain 
Prix par personne : 49.90€ 

Les commandes sont à passer avant le samedi 7 février 2026

Bischheim :  54 route de Bischwiller 67800 BISCHHEIM, 
au 03 88 49 32 76 ou par mail boutiquebischheim@oalabouche.fr

Robertsau : 83 rue Boecklin 67000 STRASBOURG ,
au 03 88 31 50 48 ou par mail : boutiquerobertsau@oalabouche.fr

Retrait des commandes le samedi 14 février 2026  entre 10h00 et 13h00

Le coffret Saint Valentin
pour 2 personnes
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